
MENÚ COMIDA 
ENTRANTES 

GUACAMOLE: Ensalada de aguacate con queso 
fresco y totopos €9 media € 5 

CHILAQUILES “NATXOS”: Totopos de maíz con 
chorizo, crema agria, queso fresco y salsa de 
tomate y tres chiles. €7.5  

LOS TACOS  PRECIO TACO X UNIDAD 3 c/queso €3.5 
Tortilla de maíz. 

CARNITAS confit de cerdo, cebolla, cilantro, 
limón y salsa de aguacate. 

TINGA pollo en salsa roja con crema agria y 
salsa de aguacate. 

CHOCHINITA PIBIL carne de cerdo marinado en 
achiote y cítricos, cebolla encurtida y salsa de 
aguacate. 

PASTOR: carne de cerdo adobada con cebolla, 
salsa de aguacate, limón y un toque de piña. 

ASADA: bistek de res asado. € 3.5 €4.0 c/queso 

CHAMPIÑÓN: guisado, salsa de aguacate y 
cebolla crujiente. 

QUESADILLA: queso, salsa de aguacate, 
cebolla, tomate (2 uds) 

LAS QUESADILLAS: Tortilla de harina 

QUESO: salsa de aguacate, cebolla y tomate.
€4.5 

GRINGA: carne de cerdo al pastor con queso, 
salsa de aguacate, tomate y cebolla. €6 

COMBINADA: queso con ingrediente a elegir.€ 

 

Auténtica comida mexicana

 

Guacamole con totopos



COCTELERÍA  €7
MARGARITA. 
Tequila, limón, jarabe de agave y sal. 

MEZCALINA 
Mezcal con limón, sal de gusano y  agua de 
Jamaica. 

MARGARITA JALAPEÑO. 
Tequila, limón, sal y rodajas de jalapeño. 

VAMPIRITO 
Tequila, sangrita, sal y limón. 

CHARRO NEGRO 
Tequila blanco, lima y  refresco de cola. 

PALOMA 
Tequila blanco, lima, sal y refresco de 
toronja. 

CERVEZA MEXICANA €3.5
MICHELADA: cóctel a base de tomate y 

especias con cerveza. €6 

CLAMATO NATURAL: cóctel a base de 

tomates y especias. €4 

TEQUILAS: variedad acompañado de limón 

y sal de gusano. €3- €5- €7 

MEZCAL: variedad acompañado con naranja 

y sal de gusano. €5- €7 

COMBINADO DE / RON/ WHISKY/ GIN / 

VODKA. €6.5 

AGUAS FRESCAS . €2 

REFRESCO DE SABORES €2.5 

CAÑA €2.4 

VINO TINTO Y BLANCO €1.4 - €1.80 


